,Special’s und Saisonales

Schaumsuppe vom Kopfsalat 8,5
Mandarine | Speck | Brickteig | Pistazie

Ochsenbackchen 32,0

Kirschrotkraut | KI6Re | Burgunderjus

Flammkuchen mit gerauchertem Lachs 14,0
Dill | karamellisierter Apfel | Rucola

72 Bauernente 29,9
Kirschrotkraut | KI6Re | Maronen | Orangenjus

Gransole Tartufo 19,0

Tomate | junger Lauch | Pinienkerne

Blanquette de Veau 31,9

Kalbsragout | Velouté | glasiertes Wurzelgemuse
Bandnudeln | Estragon | Zitrone

Tageseintopf

Bitte fragt unser Serviceteam!



Vorspeisen und Kleinigkeiten

Thunfischcarpaccio
Pinienkerne | Teriyaki | Lauch | Rucola | Kapern

Camembert-Birnentarte
Walnuss | Feigensenf

Knoblauch-Chili Garnelen (4 stck./8 Stck.)
(geschalt)
Rucola | Baguette

Kleiner Wildkrautersalat
Tomate | Paprika | Balsamico-Honigvinaigrette

Portion Knoblauchbrot

Extra Brotkorb

17,0

14,5

8,9/14,9

6,5

6,9

3,9

dazu:

Salzbutter +2,5
Aioli +3,0
Truffelcreme +3,5
Kalamata Oliven | Butter +6,9

Samtliche Preise sind in Euro und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer zum aktuellen giiltigen Steuersatz.
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal.




Salate, Pasta und Classics

GroRer Wildkrautersalat 13,9

Paprika | Tomate | junger Lauch | Sonnenblumenkerne
Baguette | Balsamico-Honigvinaigrette

Rotes Thai Curry J (vegan) 19,5
Wokgemise | Basmatireis

Toppings:

Rindersteakstreifen +6,9
Hahnchenbruststreifen +5,9

5 Garnelen im Knoblauch-Chilidl gebraten +79

Ziegenkase & Feigensenf (wahlbar zum Salat) +5,2

Zurcher Geschnetzeltes vom Freilandhahnchen 23,9
Rosti | Waldpilze | Wildkrautersalat

Thai-Nudeln 18,5
Hahnchen | Sesam | Lauch | Chili | Soja
yunverhoffte” Currywurst 5,9
Alternativ: Geflligelbratwurst 5,9
wahlweise mit:

Pommes Frites +3,7

SuRkkartoffel Pommes +5,5

Pommes Spezial (Zwiebeln | Currysauce | Mayo) +5,5

Truffelmayo +3,8

Aioli +3,5

Mayo | Ketchup +0,9

Samtliche Preise sind in Euro und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer zum aktuellen gliltigen Steuersatz.
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal



Hauptspeisen

Saibling Filet , Thai-Style” (schary) 29,0

Wilder Brokkoli | Basmatireis

Tagliata vom Tri Tip 38,0
— Steak vom Red + White Prime Marbled Beef —

sautierter Chicorée | karamelisierte Feige

Kartoffel-Chilicrunch | Jus

Schnitzel vom Duroc-Schwein 25,9
Bratkartoffeln | Waldpilzsauce | Wildkrautersalat

Original Wiener Schnitzel vom kaib 29,9
Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren

+ Waldpilzsauce +4,5

Grand Slam Bu '8Er - 100% Charolaisbeef aus der Eifel - 18,5

Bacon | Cheddar | smoked Mayo
Gurke | Tomate | Schalotten

Veggie Caesar Crispy Burger 16,0
Tomate | Gurke | Parmesan | Rucola

+ Pommes +3,7

+ SURkartoffelpommes +5,5

Umwahlmoglichkeit einer Beilage in wahlweise:
Bratkartoffeln +2,6
StRkartoffelpommes +2,6

Samtliche Preise sind in Euro und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer zum aktuellen glltigen Steuersatz.
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal.



Dessert

Patrick’s Cheesecake 9,5
Vanilleeis | Karamell | Sahne

Pastel de nata (Portugiesische Vanille-Blitterteig Pastete ) 9,5
Beerensorbet
Affogato 6,5

doppelter Espresso | Milchschaum
Vanilleeis | Amarettini

Kaseauswabhl 11,0
Feigensenf | Baguette | Salzbutter

Samtliche Preise sind in Euro und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer zum aktuellen gliltigen Steuersatz.
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal.



